
Les Belges consomment en moyenne 119 litres de ............................................................................................... par an.

La ............................................................................................... qu’on appelle aussi le 9ème art s’est développée  

en Belgique depuis les années 1920.

Les ............................................................................................... se consomment crues ou cuites. 

Elles s’accompagnent généralement de frites et de vin blanc.

Il existe en Belgique plus de 400 sortes de pralines. Le ................................................................................   

qui les enrobe passe du blanc au noir.

Des fruits, des légumes, de la viande, du poisson et même des  

antiquités peuvent être achetés au ................................................................................................

Accompagnées de sauces, les ............................................................................................... se servent  

dans des paquets et peuvent se manger dans la rue.

Asperges à la fl   m   nd   

Jambon d’   rd   nn   

Waterzooï g   nt       s

Faisan à la br   b   nç   nn   

Couque de D   n   nt

Gaufre de L       g   

ou de Br   x   ll   s

Les voyelles ont été  
retirées du menu et  

placées dans la casserole. 
A toi de les replacer en 
formant le nom d’une 

ville ou d’une région de 
Belgique.

1. ..................................................................................................................................

2. .................................................................................................................................

3. .................................................................................................................................

Trouve dans le dessin des pages 15 et 16, six éléments qui font partie des 
spécialités de notre pays. Replace-les ensuite au bon endroit dans les phrases.

Cite 3 héros belges de bande dessinée
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